
Naše návody k použití výrobků a doporučení k ošetření jsou založeny na nynějším stavu našich zkušeností. Protože nám ve většině případů není znám předchozí způsob ošetření a 

protože by mohlo dojít k nesprávné aplikaci při zpracování (nebo ošetřování) přírodních produktů, jsou tato doporučení jen všeobecné povahy a slouží jako rada uživateli. Bez 

zvláštního písemného prohlášení z naší strany, které by se týkalo konkrétního problému, nemají tyto všeobecné pokyny žádnou právní závaznost ani záruku. Veškeré informace 

odpovídají nynějším právním předpisům EU. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
POPIS VÝROBKU 
Oenoferm® Dornfelder F3  je robustní kvasinkový kmen, který byl selektován pro odrůdu 

Dornfelder. Kvasinky nacházejí využití u strukturovaných a moderních vín. 

 

Teplota kvašení 20 – 25 °C 25 – 30 °C 

Aromatika Projev višní a ostružin 
Široký rozsah bobulového 

ovoce, švestka, černý bez 

Přednosti 

 optimální vlastnosti kvašení 

 žádná tvorba pěny 

 neutrální k BOK 

 stabilizační účinek na barvu 

 výroba strukturovaného Dornfelderu (také z ohřátých rmutů) 

Doporučení pro: 
 ohřáté rmuty 

 kvašení rmutu 

 

Povolený podle současných platných zákonů a nařízení EU. Testován odbornou laboratoří na 

čistotu a kvalitu. 

 

F3- Erbslöh produkční proces kvasinek- Fit pro fermentaci (Fit for Fermentation) 
Naše kvasinkové kmeny Oenoferm® se posilují již při výrobě v rámci Erbslöh procesu-F3 

minerály a vitamíny. Proto kvasinky kvasí spolehlivě také za stresových situací až do úplného 

prokvašení. Aromatika vín bude čistější a výraznější. 

 

 

 

DÁVKOVÁNÍ 
 

Doporučujeme přidávat 20 – 40 g Oenoferm® Dornfelder na 100 l moštu, aby se získalo optimální 

množství životaschopných kvasinkových buněk na ml moštu. To zajistí dobrý start kvašení a 

dominanci nad divokou vedlejší flórou.  

 

 

 

 
Při rehydrataci je vhodné přidat biologický aktivátor VitaDrive® F3 ve stejném množství jako 

kvasinky, aby kvasinky brzy zesílily ve své vitalitě. 

Podle množství výživy v moštu, doporučujeme použít výživu kvasinek ze skupiny Vitamon® nebo  

VitaFerm®. 

 

 

SKLADOVÁNÍ 
Vakuově baleno. Skladovat v chladu a suchu. Otevřená balení ihned opět těsně uzavřít a 

v průběhu 2-3 dnů spotřebovat. 
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Kvasinky, které 

podporují strukturu 

a bohaté aroma u 

moderních vín 

odrůdy Dornfelder 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5x promíchat 


